Szkota Glowna Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie
Wydzial Nauk o Zywieniu Czlowieka i Konsumpcji

PLAN STUDIOW NIESTACJONARNYCH (zaoczne) I STOPNIA (od roku akad. 2017/2018)
Kierunek GASTRONOMIA | HOTELARSTWO

Rok |
Liczba godzin j
Sem. 1 Nazwa przedmiotu: ogoblem wykl?ldy ¢wiczenia F\)zcz)lcjiez;zj Plgjg'llfgy
Podstawy chemii zwiazkow naturalnych 7 7 1
Podstawy ekonomii 7 7 1
Mikrobiologia zywno$ci 28 14 14 L 5
Marketing ustug 21 21 3
Analiza sensoryczna 16 10 L 3
Podstawy organizacji i zarzagdzania 7 1
Socjologia z elementami psychologii spolecznej 14 7 7 A 3
Razem] 128 76 52 22
Liczba godzin j
Sem. 2 Nazwa przedmiotu: ogoblem wyklgdy ¢wiczenia Rzi?é? I:)EuCrZ]'IlftSy
Chemia zywnosci 21 7 14 L 5
Hotelarstwo 28 14 14 A 5
Ekologia i ochrona $rodowiska 21 21 3
Podstawy fizjologii cztowieka 28 14 14 L 5
Bezpieczenstwo pracy 7 1
Serwicyzacja konsumpcji 14 7 7 A 3
PRAKTYKA 200 200 8
Razem] 319 70 249 30
Rok 11
Liczba godzin j
Sem. 3 Nazwa przedmiotu: ogoblem wykl?ldy ¢wiczenia Fi(;?zzj PEuCr:]'IlftSy
Prawo zywno$ciowe 14 14 2
Zywienie cztowieka 28 14 14 L 5
Ogolna technologia Zywnosci 21 7 14 L 5
Towaroznawstwo zywnosci 35 14 21 L 6
Technologia zywnosci pochodzenia zwierzgcego 26 14 12 L 5
Jezyk obcy 24 24 L 2
Razem] 148 63 85 25
Liczba godzin j
Sem. 4 Nazwa przedmiotu: ogolem wyklidy ¢wiczenia RZ(;(;E? P;g'llftsy
Analiza zywno$ci 32 14 18 L 5
Technologia gastronomiczna 28 7 21 L 5
Higiena i toksykologia zywnosci 28 14 14 L 5
Ochrona konsumentéw na rynku ushug 21 21 3
Obstuga ruchu turystycznego 7 7 1
Jezyk obcy 21 21 L 2
PRAKTYKA 200 200 8
Razem] 337 63 274 29




Rok 111

Sem. 5 Nazwa przedmiotu: - Liczba godzir] - - ROC.iZi?j Punkty
ogélem |wyklady| éwiczenia] zaje¢ | ECTS
Planowanie zywienia dla r6znych grup ludnosci 21 7 14 L 4
e N A N N E
s;lsrtzre(})(:]zoanr;liei: 1 organizacja w hotelarstwie i 28 14 14 A 5
e e | | | w :
Podstawy finanséw i rachunkowosci 26 14 12
Jezyk obcy 21 21 L
Razem] 152 56 96 26
Sem. 6 [Nazwa przedmiotu: - Liczba godzir] - - ROC}Z?.j Punkty
ogélem |wyklady| éwiczenia] zaje¢ | ECTS
Badania marketingowe na rynku ushug 21 7 14 A 4
Polskie kuchnie regionalne i kuchnie narodowe 28 7 21 L 5
Systemy informatyczne w gastronomii 14 14 L 2
Systemy informatyczne w hotelarstwie 14 14 L 2
w | A
PRAKTYKA 200 200 8
Razem] 291 21 270 23
Rok 1V
Liczba godzin j
Sem. 7 Nazwa przedmiotu: ogoblem wyklgdy ¢wiczenia Rz(:gzzj I:)EuCrZ]'IlftSy
Podstawy dietetyki 28 14 14 L 3
Systemy technologiczne w produkcji potraw 21 21 3
Protokot dyplomatyczny 7 7 1
Obstuga konsumenta w gastronomii 21 7 14 L 4
Techniki i technologie w gastronomii i cateringu 21 21 L 5
Etyka w gastronomii i hotelarstwie 7 1
Ochrona wlasnosci intelektualnej 7 1
Przedmioty do wyboru* 40 28 12 6
Seminarium 7 7 S 1
Razem] 159 70 89 25
Sem. 8 Nazwa przedmiotu: - Liczba godzirj — ROqZ?J' Punkty
ogélem |wyklady| éwiczenia] zaje¢ | ECTS
Projektowanie nowych potraw 21 7 14 L 4
Przedmioty do wyboru* 66 42 24 10
Seminarium 14 14 S 1
Pracownia dyplomowa 15
Razem] 101 49 52 30
Ogolem 1-8 sem.] 1635 468 1167 210




*Przedmioty do wyboru - semestr 71 8

Student na 6 semestrze wybiera 5 przedmiotow, ktére realizuje w semestrze 7 i 8,
przy czym w semestrze 7 - realizuje 2 przedmioty, w tym: 1 przedmiot wykladowo-
¢wiczeniowy (w wymiarze: 14 godz. w-d, 12 godz. éw.) i 1 przedmiot

w semestrze 8 - realizuje 3 przedmioty, w tym: 2 przedmioty wykladowo-¢wiczeniowe
(14 godz. w-d, 12 godz. ¢w.) i jeden przedmiot wykladowy (w wymiarze 14 godz.).
Przedmiot wyktadowy musi by¢ zrealizowany z puli przedmiotow ogolnowydziatowych.
Uruchomienie danego przedmiotu, zgodnie z decyzjga Dziekana, nastapi w momencie
utworzenia grupy spelniajacej okreslong liczebnos¢.



