Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS 4

Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej

Ttumaczenie nazwy na jez. angielski:

Processed food commaodities

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena zywnosci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Anna Piotrowska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy i doktoranci Zaktadu Zywnosci Funkcjonalnej i Towaroznawstwa

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywnosci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa; Zaktad Zywnosci
Funkcjonalnej i Towaroznawstwa

Woydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowigzkowy b) stopien | rok lll C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5

jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy z zakresu technologiczno-towaroznawczej oceny réznych grup zywnosci
przetworzonej oraz ich charakterystyka jakosciowa. Ksztattowanie umiejetnosci pomocnych w
rozpoznawaniu i krytycznej ocenie rynkowych produktéw spozywczych, ich wartosci odzywczej i
trwatosci. Dostarczenie wiedzy z zakresu technologii produkgji réznych grup produktéw zywnos$ciowych,
oceny wartosci odzywczej i wtasciwosci fizyko-chemicznych réznych grup produktéw spozywczych.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Woykiad; liczba godzin 16;
b) Cwiczenia; liczba godzin 24

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem pomocy audiowizualnych, zajecia laboratoryjne - towaroznawczo-zywieniowa
ocena produktéw spozywczych samodzielnie przygotowanych lub produktéw rynkowych

Petny opis przedmiotu:

Wyktady:  Technologia produkcji i towaroznawczo-zywieniowa ocena jakosciowa potproduktow
owocowo-warzywnych; przetworéw o wysokiej zawartosci cukru, konserw owocowych i warzywnych,
kiszonek i marynat; pitnych sokéw owocowych i warzywnych, napojow owocowych i nektar6w.
Technologia i towaroznawczo-zywieniowa ocena ttuszczéw jadalnych (oleje rafinowane, masto, smalec,
margaryny), przetworéw mleczarskich (mleczne napoje fermentowane, sery twarogowe, podpuszczkowe
i topione), przetworéw zbozowych (makarony i pieczywo). Wybrane technologie przetworéw miesnych i
rybnych. Ocena jakosci i przydatnosci zywieniowej naturalnych wod mineralnych i zrodlanych.
Cwiczenia: Charakterystyka i ocena jakosciowa potproduktéw owocowych i warzywnych (pulpy
Oowocowe, przeciery owocowe, moszcze, zageszczone soki owocowe i warzywne, koncentrat
pomidorowy) Otrzymywanie i ocena jakosciowa pitnych sokéw owocowych i warzywnych, napojow
owocowych, nektaréw i napojow bezalkoholowych; Technologia przetworéw o wysokiej zawarto$ci cukru
— dzemy, marmolady, powidta, konfitury; charakterystyka i ocena jakosciowa konserw owocowych i
warzywnych oraz wybranych kiszonek i marynat. Technologia i charakterystyka jakosciowa przetworéw
migsnych i rybnych. Technologia produkcji i ocena jakosciowa przetworéw mleczarskich - mleczne
napoje fermentowane, $mietana i $mietanka, technologia seréw twarogowych, podpuszczkowych,
topionych. Technologia i charakterystyka jakosciowa przetworéw zbozowych (makarony, pieczywo).
Technologia otrzymywania emulsji tluszczowych. Charakterystyka tluszczéw do smarowania pieczywa.
Ocena jakosciowa pozostatych tluszczédw jadalnych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zatozenia wstepne:

Wiedza z zakresu ogolnej technologii zywnosci, chemii zywnosci, surowcéw pochodzenia zwierzecego i
roslinnego

Efekty ksztatcenia:

01_W — posiada wiedze w zakresie zmian
zachodzacych w zywnosci w czasie jej
przetwarzania i przechowywania oraz o wptywie
technologii przetwarzania na warto$¢ odzywczg i
trwato$¢ zywnosci

02_W — posiada wiedze w zakresie metod
utrwalania zywnosci

03_W — posiada wiedze w zakresie kryteriéw
oceny jakosci produktéw spozywczych

04_U — posiada umiejetnos¢ okreslenia operacji i
proces6w jednostkowych w procesie
technologicznym

05_K — potrafi pracowa¢ w zespole

06_K — potrafi wysuwac¢ i formutowac wnioski z
poczynionych obserwacji

Sposob weryfikacji efektdw ksztatcenia:

01 W, 02_W, 03_W, 04_U, 05_K, 06_K na podstawie pisemnych kolokwiéw czgstkowych i
praktycznego wykonania poleconego zadania (sprawozdania)
01_W, 02_W, 03_W, 04_U na podstawie egzaminu pisemnego (test wyboru)

Forma dokumentaciji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Protokot ocen ktore student uzyskat w ramach kolokwiow, sprawozdan, egzaminu

Elementy i wagi majgce wptyw na
ocene koncowa:

llos¢ punktéw uzyskanych z kolokwiow z kazdego realizowanego tematu — 30%
llo$¢ punktow uzyskanych ze sprawozdan — 10%
llo$¢ punktow uzyskanych z testu egzaminacyjnego — 60%

Miejsce realizacji zajec:

sala wyktadowa; laboratorium

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Swiderski F., Waszkiewicz-Robak B. (red.) (2010): Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej z elementami technologii, Wyd. SGGW,

Warszawa.




2. Wybrane artykuty z czasopism naukowych i branzowych: Przemyst Spozywczy, Przeglad mleczarski, Przemyst fermentacyjny i owocowo-
warzywny, Przeglad piekarski i cukierniczy

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wiasnej) niezbedna dla 109 h
osiggniecia zakladanych efektéw ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 15ECTS
nauczycieli akademickich: ’
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zajec o charakterze praktycznym, takich jak 0.5 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Odniesienie do efektéw dla programu

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia:
efektu ksztatcenia na kierunku

01w posiada wiedze w zakresie zmian zachodzgcych w zywnosci w czasie jej K_W01, K W04, K_W05
przetwarzania i przechowywania oraz o wptywie technologii przetwarzania
na wartos$¢ odzywczg i trwatos¢ zywnosci

02_WwW posiada wiedze w zakresie metod utrwalania zywnosci K_WO05,

03 W posiada wiedze w zakresie kryteriow oceny jakosci produktow K_W04, K_ W05, K W10
spozywczych

04 U posiada umiejetnos$¢ okreslenia operacji i proceséw jednostkowych w K_U03
procesie technologicznym

05 K potrafi pracowa¢ w zespole K_K02

06_K potrafi wysuwac i formutowac wnioski z poczynionych obserwacji K_K12




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Projektowanie t echnologiczne zaktadow

przemystuspo zywczego ECTS |3

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Technological design of food industry facilities

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Wiestawa Grzesinska

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Zaktadu Higieny i Zarzagdzania Jakoscig Zywnosci

Jednostka realizujgca:

Katedra Tech nologii Gastronomicznej i Higieny ~ Zywno sci; Zaktad Higieny i Zarz adzania Jako scig
Zywno $ci

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpgji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien | rok Il C) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy i ksztaltowanie umiejetnosci z zakresu planowania przestrzeni warunkujgcej
prawidiowe przeprowadzenie proceséw technologicznych od etapu przyjecia surowca do ekspedycji
gotowego wyrobu w zaktadach produkcji zywnosci. Studenci zdobywajg takze umiejetnosci z zakresu
podstawowych obliczen projektowych bazujgc na schematach blokowych proceséw technologicznych.
Zalozeniem przedmiotu jest takze nauka w zakresie podstawowym programu wspomagajgcego
projektowanie - AutoCAD.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktad; liczba godzin 8;

b) c¢wiczenia projektowe; liczba godzin 16

Metody dydaktyczne:

Wyktad z wykorzystaniem prezentacji multimedialne;.
Cwiczenia prowadzone w formie dyskusji nad realizowanym projektem, praca w grupach.

Petny opis przedmiotu:

Wyktad: Definicja i charakterystyka projektowania technologicznego. Podziat i charakterystyka zaktadéw
przemystu spozywczego, zasady specjalizacji zaktadéw. Podziat zakltadéw na obszary dziatalnosci:
przyjecie surowcow, magazynowanie, transport, przetworstwo, pakowanie, ekspedycja. Dziat socjalny.
Uklad funkcjonalny pomieszczen. Zasady procesu inwestycyjnego. Projekty 1.-, 2- i 3.-stadialne.
Podstawy i zasady realizacji proceséw technologicznych  (operacje i procesy jednostkowe).
Oddziatywanie zaktadu na $rodowisko. Wytyczne branzowe: architektura, wentylacja, wod.-kan.,
oswietlenie, bilans energetyczny.

Cwiczenia: Podstawowe zasady opracowywania zatozen projektowych, tworzenia schematéw
blokowych proceséw technologicznych oraz sporzadzania bilanséw materiatowych. Zasady i metody
obliczania powierzchni pomieszczen zakladow przetworstwa spozywczego: magazyndw, hal
produkcyjnych, obszaréw ekspedycyjnych, dziatu socjalnego. Nauka w zakresie podstawowym
programu AutoCAD wspomagajacego proces projektowania technologicznego. Cwiczenia z zakresu
tworzenia ukladu funkcjonalnego zaktadéw przetwoérstwa spozywczego przy zastosowaniu programu
wspomagajgcego rysowanie — AutoCAD.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Bezpieczenstwo i higiena pracy. Wyposazenie zaktadéw zywienia. Technologia gastronomiczna. Higiena
Zywnosci

Zalozenia wstepne:

Ogdlna wiedza na temat technologii zywnosci (proceséw technologicznych, przechowywania
surowcow), zasad GHP/GMP oraz wyposazenia technologicznego zakltadéw

Efekty ksztalcenia:

01 W — ma og6lng wiedze dotyczgcg materiatow,
metod, technik, narzedzi i technologii
wykorzystywanych w projektowaniu technologicznym
zakladow przetworstwa spozywczego

02_W — ma ogo6lng wiedze na temat specyfiki,
organizacji i uwarunkowan dziatalnosci zaktadéw
produkujgcych zywnos¢é

03_U — potrafi dokona¢ identyfikacji i sformutowac
specyfikacje zadan technologiczno - inzynierskich w

04_U - ma umiejetnos¢ pozyskania i analizy
informacji oraz przygotowania projektu
technologicznego zakladu z wykorzystaniem
technologii informatycznych

05_K — potrafi wspétdziata¢ i pracowaé w grupie
06_K — potrafi okresli¢ priorytety stuzace
realizacji zaplanowanych zadan

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

projektowaniu technologicznym zakladow
przetwarzajgcych zywnos¢é
Efekty:

03 _U; 04_U; O6_K — weryfikacja na podstawie wykonanego projektu technologicznego wraz z
wybranymi elementami dokumentaciji projektowej

05_K — obserwacja w trakcie pracy na ¢wiczeniach

01 W, 02_W - zaliczenie pisemne

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Ztozony projekt technologiczny wybranego zaktadu spozywczego wraz z odpowiednig dokumentacjg i
oceng
Tres$¢ pytan zaliczeniowych z oceng

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Ocena ko ncowa jest $rednig z dwu cz gstkowych ocen efektow ksztatcenia, ocena z zaliczen ia
pisemnego — 50%, ocena projektu technologicznego wr  az z wybranymi elementami dokumentaciji

— 50%; Warunkiem zaliczenia przedmiotu jest uzyskan ie pozytywnej oceny z cz esci wykladowej
oraz éwiczeniowej; Ocena w skali zg. z Regulaminem Studi6 ~ w SGGW

Miejsce realizacji zaje¢:

Wyktady — sala wyktadowa




Cwiczenia — sala dydaktyczna wyposazona w komputery z odpowiednim oprogramowaniem (program
Excel, Auto Cad) i internetem
Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Baranowski B.[red]: Wprowadzenie do projektowania PWN, Warszawa 1998
2. Bilska B. Grzesinska W. Tomaszewska M. (2011): Projektowanie technologiczne zaktadéw pozywczych, Wybrane zagadnienia. Wyd. SGGW,
Warszawa
3. Btasinski H., Py¢ K.W., Rzyski E. (2001): Maszyny i aparatura technologiczna przemystu spozywczego, Skrypt Pt, £6dz
4. Dhluzewski M. (1992): Technologiczne projektowanie zaktadéw przemystu spozywczego. WNT, Warszawa 1974Durlik I.: Projektowanie
technologiczno — organizacyjne zaktadéw przemystowych. Cz. I. Podstawy projektowania zaktadéw przemystowych. Wydawnictwo Uczelniane
PG, Gdansk
5. Lewicki P. (1999): Inzynieria procesowa i aparatura przemystu spozywczego. WNT, Warszawa
6. Pikon A.(2010): AutoCad 2010. Pierwsze kroki, Helion
7. 7. Rozporzadzeniu UE 852/04 w sprawie higieny srodkéw spozywczych.
UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych 76 h

efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli

akademickich: LECTS
taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 2 ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.:
Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:
Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztatcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W ma o0g6Ing wiedze dotyczacg materiatdbw, metod, technik, narzedzi i technologii | K_WO04
wykorzystywanych w projektowaniu technologicznym zaktadéw przetworstwa
Spozywczego
02_WwW ma o0g6lng wiedze na temat specyfiki, organizacji i uwarunkowan dziatalnosci | K_ W17, K_W19

zaktadéw produkujgcych zywno$é

03_U — potrafi dokonac¢ identyfikacji i sformutowac specyfikacje zadan technologiczno - | K_U07
inzynierskich w projektowaniu technologicznym zaktadéw przetwarzajgcych
zywnosé

04_U ma umiejetnos¢ pozyskania i analizy informacji oraz przygotowania projektu K_U12
technologicznego zaktadu z wykorzystaniem technologii informatycznych

05 K potrafi wspétdziata¢ i pracowac w grupie K_K02

06_K potrafi okresli¢ priorytety stuzace realizacji zaplanowanych zadan K_KO03




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Rachunkowo sé ECTS 3

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Accountancy

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Hanna Gérska-Warsewicz

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Hanna Gérska-Warsewicz, dr Agnieszka Bobola

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Zarzadzania w Gastronomii i Hotelarstwie

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: polski

Zatozenia i cele przedmiotu:

Przedstawienie kompendium aktualnej wiedzy z zakresu rachunkowosci w warunkach systemu
rynkowego z uwzglednieniem takich obszaréw jak: ewidencjonowanie operacji gospodarczych,
znajomos$¢ sprawozdan finansowych, dokonywanie obliczen i wnioskowanie w zakresie rachunku
kosztéw, przeprowadzanie inwentaryzacji, dokonywanie wyceny $rodkéw majgtkowych przedsiebiorstwa

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wykiady; liczba godzin 8;
b) ¢éwiczenia audytoryjne; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej, wyktady problemowe, wyktady konwersatoryjne
Cwiczenia: praca w grupach, studium przypadkow, zespotowy projekt,

Petny opis przedmiotu:

Wykiady: Rachunkowo$¢ - zakres pojeciowy. Zakres i zasady rachunkowosci. Podsystemy
rachunkowosci. Rachunkowo$¢ finansowa — zatozenie i cele. Inwentaryzacja sktadnikéw majgtkowych.
Sprawozdawczos$¢ finansowa. Istota, klasyfikacja i zadania sprawozdan finansowych. Bilans. Rachunek
zyskéw i strat. Sprawozdanie z przeptywu $rodkéw pienieznych. Dokumentacja proceséw
gospodarczych. Zasady funkcjonowania kont bilansowych i wynikowych. Aktywa trwate i obrotowe. Istota
i klasyfikacja aktywéw trwatych. Zasady ewidencji zmian srodkéw trwatych oraz wartosci niematerialnych
i prawnych. Srodki pieniezne. Klasyfikacja oraz wycena materiatéw i towaréw. Charakterystyka kosztow i
przychodéw.

Cwiczenia: Inwentarz i bilans. Metoda bilansowa. Aktywa i ich struktura. Pasywa i ich struktura.
Operacje gospodarcze i ich udokumentowanie. Istota i rodzaje operacji gospodarczych. Wplyw operacji
gospodarczych na bilans. Dokumentacja operacji gospodarczych. Konto ksiegowe w praktyce ksiegowe;.
Ewidencja zmian stanu $rodkéw trwalych oraz warto$ci niematerialnych i prawnych. Amortyzowanie
$rodkéw trwalych. Ewidencja i wycena materiatldéw i towaréw handlowych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Ogodlna znajomos¢ zagadnien ekonomicznych

Efekty ksztalcenia:

04_U — umie przygotowac wystapienie ustne w

01 W - ma ogolng wiedze o rachunkowosci w |jezyku polskim dotyczace oceny zjawisk
przedsiebiorstwie sektora zywnosciowego ekonomicznych objetych zakresem
02_W  zna zasady ewidencjonowania operacji | rachunkowosci

gospodarczych 05_U — umie identyfikowa¢ przychody i koszty w

03_W — zna elementy bilansu, rachunku zyskow i
strat oraz sprawozdania z przeptywu $rodkéw
pienieznych

przedsigbiorstwie oraz ich wplyw na wynik
finansowy oraz stan majatku i kapitatow

06_K - wspoldziata i pracuje w grupie oraz
koordynuje jej dziatalno$¢

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

1 W, 02_W, 03_W, 04_U, 05_U — weryfikowane w drodze zaliczenia pisemnego;
01 W, 02_W, 03_W, 04_U, 05_U, 06_U — w trakcie ¢wiczen w ramach analizy projektu i indywidualnych
przypadkéw przedsiebiorstw

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Formularze zaliczeniowe (wyktady i éwiczenia); projekt i studia przypadkéw

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa;:

1. Ocena stu diéw przypadkow 20%
2. Ocena projektu 30%
3. Ocena zaliczenia pisemnego tre $ci wyktadowych 50%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala dydaktyczna ze sprzetem audiowizualnym — wyktady
Sala komputerowa - ¢wiczenia

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

ourwdE

Cebrowska T. (2010) (red.): Rachunkowos¢ finansowa i podatkowa, Wyd. Naukowe PWN, Warszawa.
Gmytrasiewicz M. (2008): Rachunkowos$¢ Podstawowe zatozenia i zasady, Wyd. Difin, Warszawa.
Gorska-Warsewicz H. (2008): Rachunkowos¢ i finanse w gastronomii, Wyd. Format AB, Warszawa.
Gorska-Warsewicz H. (2011): Rachunkowos$¢ w gastronomii, WSIiP, Warszawa.

Nowak E. (2011): Rachunkowos$¢. Kurs podstawowy, PWE, Warszawa.

Sawicki K. (2009) (red.): Podstawy rachunkowosci, PWE, Warszawa.




UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia zaktadanych 75h

efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 1ECTS

akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0.5 ECTS

laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W ma o0golng wiedze o rachunkowosci w przedsiebiorstwie sektora | K W02
zywnosciowego

02 W zna zasady ewidencjonowania operacji gospodarczych K_wW02

03_ W zna elementy bilansu, rachunku zyskéw i strat oraz sprawozdania z | K_WO02
przeptywu $rodkéw pienieznych

04 U umie przygotowaé wystgpienie ustne w jezyku polskim dotyczgce oceny | K_U15
zjawisk ekonomicznych objetych zakresem rachunkowosci

05 U umie identyfikowaé przychody i koszty w przedsiebiorstwie oraz ich wpltyw | K_U17
na wynik finansowy oraz stan majgtku i kapitaléw

06_K wspotdziata i pracuje w grupie oraz koordynuje jej dziatalno$é K_K02




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |2

Psychologia zywienia

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Nutrition Psychology

Kierunek studiow:

Zywienie Czlowieka i Ocena Zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr Magdalena Pilska

Prowadzacy zajecia:

Dr Magdalena Pilska

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Badan Konsumpcji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr: 5 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Celem przedmiotu jest zapoznanie studentéw z podstawowymi pojeciami psychologii, zjawiskami i
procesami psychicznymi, ktére determinujg zachowania zywieniowe cztowieka. Celem przedmiotu jest
réwniez zapoznanie studentéw z uwarunkowaniami, rodzajami i charakterystykg zaburzen odzywiania.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktad, dyskusja, prezentacja multimedialna

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Rodzaje psychologicznych uwarunkowan zachowan zywieniowych. Typologia zachowan
zywieniowych. Rola procesu uczenia sie w warunkowaniu zachowan zywieniowych. Regulacja
zachowan zywieniowych przez motywy i potrzeby. Stany emocjonalne i nastr6j a zachowania
zywieniowe. Wplyw kontaktéw miedzyludzkich oraz postrzegania wlasnego ciata na zachowania
zywieniowe. Wplyw cech osobowos$ci i temperamentu na zachowania zywieniowe. Specyficzne i
niespecyficzne zaburzenia odzywiania. Psychiczne i spoteczne aspekty otytosci dorostych i dzieci.
Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Efekty ksztatcenia:

03_U — wyjasnia specyfike funkcjonowania
osoby cierpigcej na zaburzenia odzywiania 04_U
— analizuje psychiczne skutki powstawania
otytosci

05_K - rozumie potrzebe statego doksztalcania z
zakresu psychologii zywienia

01 _W — zna rézne rodzaje zachowan zywieniowych
02_W — zna czynniki odpowiedzialne za prawidtowe
i nieprawidtowe zachowania zywieniowe

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

_W, 02_W - egzamin pisemny,
U, 04_U, 05_K - praca pisemna (esej)

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Formularze egzaminacyjne z oceng
Prace pisemne

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Egzamin pisemny — 50%,
Praca pisemna (esej) — 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1.0gden J. (2011): Psychologia odzywiania sie. Od zdrowych do zaburzonych zachowan zywieniowych. Wyd. UJ, Krakéw

2.Pilska M., Jezewska-Zychowicz M., (2008): Psychologia zywienia — wybrane zagadnienia. Wyd. SGGW, Warszawa.

3.Jezewska-Zychowicz M., (2007): Zachowania zywieniowe i ich uwarunkowania. Wyd. SGGW, Warszawa.

4. Jezewska-Zychowicz M., Pilska M., (2007): Postawy wzgledem zywnosci i zywienia. Wybrane aspekty teoretyczne i metodyczne. Wyd. SGGW

Warszawa.

5.Niewiadomska I., Kulik A., Hajduk A. (2005): Jedzenie. Wyd. KUL, Lublin.
6.0ginska-Bulik N. (2004):. Psychologia nadmiernego jedzenia. Wyd. Uniwersytetu +6dzkiego, £6dz.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiagniecia zaktadanych 57h
efektow ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypetni¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu nauczycieli 0.5 ECTS
akademickich: '

taczna liczba punktéw ECTS, ktéra student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0ECTS
laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztaicenia: Odniesienie do efektow dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W zna rézne rodzaje zachowan zywieniowych K_wW02
02_W zna czynniki odpowiedzialne za prawidtowe i nieprawidtowe zachowania K_W02
zywieniowe
03 U wyjasnia specyfike funkcjonowania osoby cierpigcej na zaburzenia K_U06
odzywiania
04 U analizuje psychiczne skutki powstawania otytosci K_U06
05 K rozumie potrzebe statego doksztatcania z zakresu psychologii zywienia K_KO01




Rok akademicki:

2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Organizacja i zarzgdzanie przedsi ebiorstw ami

. . . . ECTS 4
zywno $ciowymi

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Organisation and management of food enterprises

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Krystyna Rejman

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji; Zaktad Wyzywienia Ludno $ci

Wydziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpgji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1, rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jez. wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie wiedzy z zakresu organizacji i zarzgdzania przedsiebiorstwami funkcjonujgcymi w
sektorze zywnosciowym oraz ksztattowanie umiejetnosci analizy réznych aspektéw organizacji i
funkcjonowania tych przedsigbiorstw w otoczeniu konkurencyjnym i innowacyjnym.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) Wyklady; liczba godzin 16;
b) ¢wiczenia audytoryjne; liczba godzin 8;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej
Cwiczenia: praca w grupach, projekt zespotowy.

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: Gtéwne definicje i wprowadzenie w problematyke przedmiotu. Analiza makrootoczenia i
otoczenia konkurencyjnego. Planowanie dziatalno$ci oraz modele decyzyjne. Zarzadzanie strategiczne
oraz metody analizy. Zarzgdzanie zasobami ludzkimi. Zrédta wladzy i wplywéw, przywédztwo i style
kierowania. Konflikty i negocjacje w organizacji. Kierowanie rozwojem organizacji. Innowacje w
przedsiebiorstwach zywnosciowych. Majagtek przedsigbiorstwa, gospodarka finansowa oraz analiza
kosztow.

Cwiczenia : Formy organizacyjno-prawne i struktury organizacyjne. Strategiczna diagnoza otoczenia.
Kultura organizacyjna, komunikacja i negocjacje. Badanie rynku produktéw zywnos$ciowych dla potrzeb
przedsiebiorstwa.

Wymagania formalne (przedmioty
wprowadzajgce):

Zatozenia wstepne:

Ogdlna znajomos¢ zagadnien gospodarki rynkowej.

Efekty ksztatcenia'®:

01_ W - ma ogolng wiedze dotyczgca specyfiki,
organizacji oraz uwarunkowan dziatalnosci | 04_U —  posiada umiejetnos¢ identyfikacii
przedsigbiorstw zywnosciowych szans i zagrozen dla  dziatalnosci
02_W - ma podstawowg wiedze z zakresu | przedsiebiorstw zywnosciowych w réznych
nowoczesnego zarzadzania przedsiebiorstwami | obszarach funkcjonowania

zywnosciowymi oraz dotyczgca gtéwnych sktadowych | 05_K — potrafi wspoétdziata¢ i pracowaé w
procesu zarzgdzania grupie przyjmujac w niej ré6zne role

03 _U - informacji pochodzacych z réznych zrodet i | 06 _K — potrafi mysle¢ i dziata¢ w spos6b
stuzacych do oceny organizacji, zarzgdzania i | przedsigbiorczy

ekonomiki przedsiebiorstw zywnosciowych

Sposo6b weryfikacji efektéw
ksztatcenia:

01_W, 02_W — zaliczenie pisemne
03_U, 04_U, 05 K, 06_K — pisemne zaliczenie tresci ¢wiczeniowych oraz prezentacja projektu
zespotowego

Forma dokumentaciji osiggnietych
efektdw ksztatcenia:

Wydruki projektéw zespotowych, ocenione testy zaliczeniowe z czesci c¢wiczeniowej i testy z
wyktadowej oraz protokdt koncowy zaliczenia.

Elementy i wagi majace wpltyw na
ocene koncowa:

Ocena wykonania i prezentacji projektu zespotowego - 20%
Ocena zaliczenia pisemnego tre $ci éwiczeniowych — 30%
Ocena zaliczenia pisemnego tre $ci wykladowych — 50%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala dydaktyczna ze sprzetem audiowizualnym

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Kozminski A., Jemielniak D. (2008): Zarzgdzanie od podstaw. Wyd. Akad. i Prof., Warszawa.

2. Kozminski A., Piotrowski W. (red.) (2010): Zarzgdzanie, Teoria i Praktyka. Wyd. Nauk. PWN, Warszawa.

3. Kowrygo B., Gérska-Warsewicz H., Swigtkowska M. (2008): Podstawy organizacji i zarzadzania przedsiebiorstwem. Przewodnik do

¢wiczen. Wyd. SGGW, Warszawa.
4. Kozielski R. (2013): Biznes nowych mozliwosci. Oficyna a Wolters Kluwer business, Warszawa.

5. Sudot S. (2006): Przedsigbiorstwo. Podstawy nauki o przedsigbiorstwie. Zarzadzanie przedsigbiorstwem. PWE, Warszawa.

UWAGI:

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla osiggniecia

zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeic pole ECTS: 100h
taczna I_icz_ba punkt_()w_ ECTS, ktorg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1 ECTS
nauczycieli akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, ktérg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak zajecia 0 ECTS

laboratoryjne, projektowe, itp.:




Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia efektami przedmiotu

Nr /symbol
efektu

Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia:

Odniesienie do efektow dla
programu ksztalcenia na

kierunku

ma ogolng wiedze dotyczgca specyfiki, organizacji oraz uwarunkowan

01 W - ] T . o K_wWo2
- dziatalnosci przedsiebiorstw zywnosciowych -
ma podstawowg wiedze z zakresu nowoczesnego  zarzgdzania
02_wW przedsiebiorstwami zywnosciowymi oraz dotyczgcg gtéwnych sktadowych| K W02
procesu zarzadzania
posiada umiejetnos¢ wyszukiwania, zrozumienia, analizy i wykorzystania
03 U informacji pochodzgcych z réznych zrédet i stuzacych do oceny organizacji, | K U01
B zarzadzania i ekonomiki przedsiebiorstw zywnosciowych B
04 U posiada umiejetnosé identyfikacji szans i zagrozen dla dziatalnosci K UL7
— przedsiebiorstw zywnosciowych w réznych obszarach funkcjonowania —
05 K potrafi wspétdziata¢ i pracowa¢ w grupie przyjmujgc w niej rézne role K_K02
06 K potrafi mys$le¢ i dziata¢ w sposéb przedsiebiorczy K_K06




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Podstawy marketingu ECTS |2

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Basics of Marketing

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Maria Jeznach

Prowadzacy zajecia:

Dr hab. Maria Jeznach

Jednostka realizujgca:

Katedra Organizacji i Ekonomiki Konsumpcji, Zaktad Badan Konsumpciji

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Dostarczenie studentom podstawowej wiedzy z zakresu marketingu. Zapoznanie studentéw z celami,
funkcja i zadaniami marketingu.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 16;

Metody dydaktyczne:

Wyktady z wykorzystaniem technik multimedialnych,
Praca samodzielna studenta: zadania problemowe dotyczgce produktu, opakowania, ceny, reklamy,
promocji

Petny opis przedmiotu:

Wykiady : Pojecie marketingu. Orientacja marketingowa w poréwnaniu z orientacjg produkcyjng i
sprzedazowg. Zasady i funkcje marketingu. Sektorowe uwarunkowania marketingu (marketing débr
konsumpcyjnych, débr produkcyjnych, ustug). Otoczenie marketingowe. Profil zachowania konsumenta.
Kompozycja marketingowa — marketing mix. Produkt, marketingowa koncepcja produktu, klasyfikacja
produktéw, fazy cyklu zycia produktu. Cena, strategia cen, kierunki i formy polityki cen. Dystrybucja,
pojecie, funkcje i rodzaje kanatéw dystrybucji. Posrednicy w kanatach dystrybucji. Promocja, strategia
promociji, reklama (rodzaje no$nikéw i kryteria ich wyboru), aktywizacja sprzedazy, sprzedaz osobista,
promocja dodatkowa, public relations, sponsoring.

Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Student zna podstawy ekonomii, rynek zywnosciowy i podmioty na nim dziatajgce

Efekty ksztatcenia:

01_W —ma ogding wiedze dotyczacg marketingu 03_U - wumie wyszukiwa¢, analizowa¢ i
02_W - zna istote i charakteryzuje specyfike | interpretowa¢ dane dotyczgce marketingu
marketingowych dziatan 04_K — potrafi wspotpracowaé w grupie

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01 W, 02_W, 03_U, 04_K — zaliczenie pisemne w formie testu, w tym pytan problemowych

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Protokét ocen, ktére student uzyskat w ramach zaliczenia pisemnego — testu (wyktady-archiwizowane w
formie papierowej lub elektronicznej), ocenione prace studentow

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

Ocena zaliczenia tre $ci wyktadowych — 100%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Jeznach M. (red.) (2007): Podstawy marketingu zywnosci. Wyd. SGGW, Warszawa.
Kotler P., Keller K. L., (2012): Marketing. Wyd. Rebis, Poznan.
Rudnicki L. (2012): Zachowania konsumentéw na rynku. PWE, Warszawa
Altkorn J. (red.) (2000): Podstawy marketingu. Instytut Marketingu, Krakéw.
Michalski E. (2003): Marketing. Podrecznik akademicki. PWN, Warszawa.
Garbarski L., Rutkowski I., Wrzosek W. (1996): Marketing. PWE, Warszawa.

Kramer T. (1996): Podstawy marketingu. PWE, Warszawa.
8. Mruk H., Pilarczyk B., Sojkin B., Szulce H. (1999): Podstawy marketingu. Wyd. AE, Poznan

UWAGI

3
4
1
5.
6. Kotler P., Armstrong G., Saunders J., Wong V. (2002) Marketing. Podrecznik europejski. PWE, Warszawa.
7
2.
W.




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 60 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku

01 W ma 0g0Ing wiedze dotyczgcg marketingu K_wWo7

02_ W zna istote i charakteryzuje specyfike marketingowych dziatan K_W16

03 U umie wyszukiwaé, analizowac i interpretowac¢ dane dotyczace marketingu | K_U01

04_K potrafi wspétpracowaé w grupie K_K02




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Genetyka ogolna ECTS |1

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

General genetics

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr inz. Kinga Boruszewska

Prowadzacy zajecia:

Dr inz. Kinga Boruszewska

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywno $ci Funkcjonalnej, Ekologicznej i Towaroznawstwa; Za  ktad Zywno $ci
Funkcjonalnej i Towaroznawstwa

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Przekazanie wiedzy z zakresu genetyki og6lnej, molekularnej, populacyjnej, medycznej i genetyki
czlowieka, oraz nauk pokrewnych, tj.: farmakogenetyki, nutrigenetyki, ekogenetyki. Dostarczenie wiedzy
utatwiajgcej zrozumienie zagadnien o zmiennosci i dziedzicznosci cech u istot zywych oraz dajacej
podstawy do zrozumienia tresci i znaczenia zagadnien zwigzanych z zastosowaniem inzynierii
genetycznej w produkcji zywnosci.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyklady; liczba godzin 8;

Metody dydaktyczne:

Wyktad z uzyciem materiatéw audiowizualnych.

Petny opis przedmiotu:

Wykiady : Historia rozwoju genetyki, jej znaczenie dla cztowieka i praktyczne zastosowania.
Molekularne podstawy genetyki (kwasy nukleinowe — budowa i funkcje, replikacja DNA, transkrypcja,
kod genetyczny, translacja). Zmiennos$¢ i mutacje (Uszkodzenia i naprawa DNA. Czynniki mutagenne.
Rekombinacja). Organizacja genomu (jadrowego i mitochondrialnego), struktura genéw
prokariotycznych i eukariotycznych. Metody badan genomu. Mechanizmy dziedziczenia — fenotyp <
genotyp (prawa Mendla, wspoétdziatanie gendw). Farmakogenetyka, nutrigenetyka i ekogenetyka.
Podstawy inzynierii genetycznej.

Cwiczenia: -

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Biologia, Anatomia czlowieka, Biochemia ogodlna i zywnosci

Zalozenia wstepne:

Niezbedna jest wiedza o budowie i funkcjonowaniu komorki oraz wiedza z nastepujgcych dziedzin:
biologii i chemii.

Efekty ksztatcenia:

01.W - ma wiedze o mechanizmach
dziedziczenia w ukfadzie zaleznosci: fenotyp-
genotyp-srodowisko

02_W - ma wiedze z zakresu molekularnych |04 U - ma umiejetno$¢ interpretaciji
podstaw genetyki, oraz o metodach, | wynikéw badan genetycznych

narzedziach i technikach inzynierii genetycznej | 05_K — prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga
wykorzystywanych ~ m.in. w  medycynie, | dylematy zwigzane z wykonywaniem
rolnictwie i biotechnologii zawodu, w tym dotyczace Zzywnosci
03_.U - ma umiejetnos¢ prawidtowego | potencjalnie niebezpiecznej dla zdrowia
zastosowania doboru genéw do analizy na|otrzymanej w wyniku celowych lub
podstawie biochemicznych podstaw choroby | nieswiadomych dziatan inzynierskich

oraz umiejetno$¢ rozpoznania problemu
zlozonosci modelowych choréb dziedzicznych i
nowotworowych w aspekcie genetycznym i
Srodowiskowym

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_W, 02_W, 03_U, 04_KU, 05_K - zaliczenie pisemne

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektéw ksztatcenia:

Protokot ocen ktore student uzyskat w ramach zaliczenia pisemnego

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Ocena zaliczenia pisemnego - 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala wyktadowa

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Drewa G., Ferenc T. (red.) (2011): Genetyka medyczna. Wyd. Elsevier Urban & Partner, Wroctaw.

2. Brown T.A., Weglenski P. (red.) (2009): Genomy. Wyd. PWN, Warszawa.

3. Weglenski P. (2006): Genetyka molekularna. Wyd. PWN, Warszawa

4. Bal J. (2008): Biologia molekularna w medycynie. Elementy genetyki klinicznej. Wyd. PWN, Warszawa.

5. Sadakierska-Chudy A., Dabrowska G., Goc A. (2004): Genetyka ogo6lna. Skrypt do éwiczen dla studentéw biologii. Wyd. UMK, Torun.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla 27 h
osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 0.5 ECTS
nauczycieli akademickich: ’
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 0 ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W ma wiedze o mechanizmach dziedziczenia w uktadzie zaleznosci: | K_WO01, K_W11
fenotyp-genotyp-srodowisko
02_W ma wiedze z zakresu molekularnych podstaw genetyki, oraz o metodach, | K_W01, K_W04, K_W05, K_W12

narzedziach i technikach inzynierii genetycznej wykorzystywanych m.in. w
medycynie, rolnictwie i biotechnologii

03 U ma umiejetnos¢ prawidtowego zastosowania doboru genéw do analizy na | K_U01, K_U03, K_U10
podstawie  biochemicznych podstaw choroby oraz umiejetnos¢
rozpoznania problemu ztozonosci modelowych choréb dziedzicznych i
nowotworowych w aspekcie genetycznym i srodowiskowym

04 U ma umiejetnos¢ interpretacji wynikéw badan genetycznych K_U10

05 K prawidtowo identyfikuje i rozstrzyga dylematy zwigzane z wykonywaniem | K_KO04
zawodu, w tym dotyczgce zywnosci potencjalnie niebezpiecznej dla
zdrowia otrzymanej w wyniku celowych lub nieswiadomych dziatan
inzynierskich




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Ocena zywienia ECTS |4

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

Nutrition assessment

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Dr hab. Jadwiga Hamutka, prof. nadzw. SGGW

Prowadzacy zajecia:

Pracownicy Katedry Zywienia Czlowieka, Zaktadu Oceny Zywienia

Jednostka realizujgca:

Katedra Zywienia Cziowieka; Zaktad Oceny Zywienia

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: polski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Przekazanie wiedzy o podstawowych zasadach i instrumentarium badawczym dotyczacym okreslenia
sposobu zywienia, spozycia produktow i sktadnikéw pokarmowych oraz stanu odzywienia organizmu.
Rozumienie zaleznosci miedzy spozyciem zywnosci a stanem odzywienia. Poznanie narzedzi
badawczych dla oceny tych zaleznosci.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) wyktady; liczba godzin 16;

b) c¢wiczenia; liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

Wyktady: z wykorzystaniem prezentacji multimedialnej
Cwiczenia: ¢wiczenia projektowe, opracowanie zadania problemowego, dyskusja

Petny opis przedmiotu:

Wyktady : Podstawowe pojecia i definicje z zakresu oceny zywienia. Spozycie zywnosci - metody badan,
biomarkery spozycia, interpretacja wynikéw, zrodta btedéw. Sposéb zywienia — charakterystyka metod
ilosciowych i jakosciowych, zasady wyboru metody, walidacja metod, wartosci referencyjne. Ocena
prawidtowosci spozycia w ujeciu indywidualnym i grupowym, zrédta i przyczyny btedéw w badaniach
sposobu zywienia. Zalecenia zywieniowe dla réznych grup populacyjnych oraz mozliwos¢ ich
zastosowania do oceny zywienia. Stan odzywienia — definicja, podziat metod, uwarunkowania.
Charakterystyka metod antropometrycznych, ogoélnolekarskich i biochemicznych wykorzystywanych do
oceny stanu odzywienia na poziomie indywidualnym i grup populacyjnych, mozliwosci i ograniczenia ich
stosowania. Materiat biologiczny wykorzystywany w badaniach stanu odzywienia. Biomarkery stanu
odzywienia wybranymi sktadnikami odzywczymi (makrosktadniki, wybrane witaminy i skladniki
mineralne). Najwazniejsze btedy w sposobie zywienia i niedobory zywieniowe wystepujgce w Polsce.
Cwiczenia: Poznanie wybranych metod oceny sposobu zywienia (wywiad 24-h, czestotliwo$¢ spozycia,
biezace notowanie) oraz opracowanie narzedzi badawczych wykorzystywanych w badaniach sposobu
zywienia. Wykorzystanie wybranych wskaznikéw do jakosciowej oceny wlasnego sposobu zywienia.
Obliczanie wartosci odzywczej racji pokarmowej z zastosowaniem programu komputerowego. Ocena
spozycia makrosktadnikéw, wybranych witamin i sktadnikéw mineralnych, elektrolitéw, soli oraz wody z
zastosowaniem aktualnie obowigzujgcych wartosci referencyjnych. Ocena sposobu zywienia na
poziomie grupowym. Ocena stanu odzywienia za pomocg wybranych wskaznikéw antropometrycznych.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ funkcjonowania organizmu, zapotrzebowania na skiladniki pokarmowe, znajomosé norm
zywienia.

Efekty ksztatcenia:

01_W — zna metody oceny sposobu zywienia i stanu
odzywienia pojedynczych oséb i grup populacyjnych
02_ U - wumie oceni¢ sposob zywienia z
wykorzystaniem aktualnych wartosci referencyjnych

03_U — umie oceni¢ stan odzywienia pojedynczych
0s6b i grup populacyjnych

04_K - rozumie znaczenia niedoboréw
i nadmiaréw pokarmowych dla zdrowia cztowieka
05_K — rozumie koniecznosé prowadzenia oceny
sposobu  zywienia i stanu odzywienia w
spoteczenstwie

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01_W, 02_U, 03_U, 04_K, 05_K — egzamin pisemny (wyktady) i kolokwia pisemne (¢wiczenia); pytania
testowe i problemowe
02_U, 03_U - obserwacja aktywnosci na zajeciach; sprawozdania grupowe

Forma dokumentacji osiggnietych
efektow ksztatcenia:

Protokoty ocen z egzaminu, kolokwiéw; pytania na egzamin, kolokwia, sprawozdania grupowe

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

Ocena z egzaminu pisemnego - 50%
Ocena z éwicze n — 50%

Miejsce realizacji zajec:

Sala dydaktyczna

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Gronowska-Senger A. (2013): Zarys oceny zywienia. Wyd. SGGW, Warszawa.

Ok wWN

Gronowska-Senger A. (2013): Przewodnik metodyczny badan sposobu zywienia. Komitet Nauk o Zywieniu Czlowieka PAN, Warszawa.
Jarosz M. (red.) (2012): Normy zywienia dla populaciji polskiej - nowelizacja. 122, Warszawa.

Gawecki J. (red.) (2010): Zywienie Cztowieka. Podstawy nauk o zywieniu. Wyd. PWN, Warszawa.

Gawecki J., Roszkowski W. (2011): Od norm zywieniowych do marketingu zywnosci. Wyd. UP. Poznan.

Gibson R.S. (2005): Principles of Nutritional Assessment. Oxford University Press, New York, Oxford.




zycia. Standardy Medyczne. Pediatria 1, 119-134.

9. Artykuly z biezgcego pismiennictwa dotyczace tematyki przedmiotu.

7. Kulaga Z.i wsp. (2015): Siatki centylowe dla oceny wzrastania i stanu odzywienia polskich dzieci i mtodziezy od urodzenia do 18 roku

8. Roszkowski W. (red.) (2005): Podstawy nauki o zywieniu cziowieka. Przewodnik do éwiczen. Wyd. SGGW, Warszawa.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wtasnej) niezbedna dla 100 h

osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 15ECTS

nauczycieli akademickich:

taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 15ECTS

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01w zna metody oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia pojedynczych oséb i grup K_W12, K_W15
B populacyjnych
02 U umie oceni¢ sposob zywienia z wykorzystaniem aktualnych wartosci | K_U01, K_U04, K_U09
B referencyjnych
03_U umie oceni¢ stan odzywienia pojedynczych oséb i grup populacyjnych K_U01, K_U04, K_U09
04_K rozumie znaczenia niedoboréw i nadmiaréw pokarmowych dla zdrowia cztowieka K_K08, K_K11
05 K rozumie koniecznosci prowadzenia oceny sposobu zywienia i stanu odzywienia w K_K08
B spoteczenstwie




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Jezyk angielski ECTS |3

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

English as a foreign language

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

mgr Elzbieta Smol

Prowadzacy zajecia:

Lektorzy i wyktadowcy SPNJO SGGW

Jednostka realizujgca:

Studium Praktycznej Nauki J ezykéw Obcych SGGW

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: angielski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Opanowanie jezyka angielskiego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia
Jezykowego, osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajgcej efektywne postugiwanie sie jezykiem
angielskim w zakresie czterech sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji
zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka specjalistycznego dla kierunku studiéw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

¢wiczenia audytoryjne; liczba godzin 24

Metody dydaktyczne:

éwiczenia jezykowe wykonywane w parach i grupach, dyskusje, symulacje, prezentacje, rozwigzywanie
problemu, studium przypadku

Petny opis przedmiotu:

Cwiczenia : Stownictwo zwigzane z ksztalceniem, praca, naukg, wymiang informacji, czlowiekiem,
zdrowiem, $rodowiskiem oraz zwigzane z kierunkiem studiéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
proces6w, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i
wygtaszanie prezentacji. Gramatyka: prawidtowe uzycie form, konstrukcji zdaniowych i wyrazowych,
stowotwdrstwo. Cwiczenie komunikaciji ustnej i pisemnej, wymowy i pisowni.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ jezyka angielskiego zgodnie z zatozeniami.

Efekty ksztalcenia:

01_W - zna stownictwo i struktury jezykowe

02_U — rozumie wypowiedzi angielskojezyczne na
poziomie B2 zwigzane z kierunkiem studiow

03_U — potrafi precyzyjnie wypowiada¢ sie i
wyglasza¢ prezentacje na tematy zwigzane z
kierunkiem studiéw na poziomie B2

04_U — rozumie opracowania, artykuty, dokumenty
i korespondencje zwigzang z kierunkiem studiow
na poziomie B2

05_U — potrafi przygotowywa¢ korespondencje,
dokumenty i opracowania dotyczgce zagadnien
szczegbtowych zwigzanych z kierunkiem studiéw
na poziomie B2

06_K — rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy
dotyczacej jezyka angielskiego

Sposob weryfikacji efektéw ksztalcenia:

01 W, 02_U, 03_U, 04_U, 05_U, 06_K — ocena biezaca i kolokwium / praca pisemna / prezentacja na
zajeciach ¢wiczeniowych
Egzamin pisemny

Forma dokumentacji osiggnietych
efektéw ksztatcenia:

Egzamin pisemny

Elementy i wagi majace wptyw na
ocene koncowa:

Egzamin pisemny 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

~NOoO O~ WNPE

. Dummett Paul, Stephenson Helen, Hughes John, Life Upper Intermediate, National Geographic Learning / Cengage Learning 2013

. Dummett Paul, Stephenson Helen, Hughes John, Life Upper Intermediate Workbook, National Geographic Learning / Cengage Learning 2013
. Dummett Paul, Hughes John, Life Intermediate, National Geographic Learning / Cengage Learning 2013

. Dummett Paul, Hughes John, Life Intermediate Workbook, National Geographic Learning / Cengage Learning 2013

. Murphy Raymond, English Grammar in Use, Cambridge University Press 2012

. Longman Dictionary of Contemporary English, Pearson 2014

. Wybrane materialy i artykuly z prasy i portali o tematyce ogoélnej i specjalistyczne;.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla 60 h

osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

nauczycieli akademickich:

1 ECTS

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

1 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W zna stownictwo i struktury jezykowe K W01
02_U rozumie wypowiedzi angielskojezyczne na poziomie B2 zwigzane z | K_U15, K_U16
kierunkiem studiéw
03 U potrafi precyzyjnie wypowiadaé sie i wygtasza¢ prezentacje na tematy | K_U16
zwigzane z kierunkiem studiéw na poziomie B2
04 U rozumie opracowania, artykuty, dokumenty i korespondencje zwigzang z | K_U14, K_U16
kierunkiem studiow na poziomie B2
05 U potrafi przygotowywac¢ korespondencje, dokumenty i opracowania | K_U16
dotyczgce zagadnien szczegotowych zwigzanych z kierunkiem studidéw na
poziomie B2
06 K rozumie potrzebe poglebiania wiedzy dotyczgcej jezyka angielskiego K_KO01




Rok akademicki: 2016/2017

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

Jezyk francuski ECTS |3

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

French as a foreign language

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

mgr Ewa Sikorska

Prowadzacy zajecia:

Lektorzy i wyktadowcy SPNJO SGGW

Jednostka realizujgca:

Studium Praktycznej Nauki J ezykéw Obcych SGGW

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: francuski

Zalozenia i cele przedmiotu:

Opanowanie jezyka francuskiego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia
Jezykowego, osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajgcej efektywne postugiwanie sie jezykiem
francuskim w zakresie czterech sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikaciji
zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka specjalistycznego dla kierunku studiéw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) cwiczenia audytoryjne: liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

éwiczenia jezykowe wykonywane w parach i grupach, dyskusje, symulacje, prezentacje, rozwigzywanie
problemu, studium przypadku

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia : Stownictwo zwigzane z ksztalceniem, pracg, nauka, wymiang informacji, czlowiekiem,
zdrowiem, $rodowiskiem oraz zwigzane z kierunkiem studiéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i
wygtaszanie prezentacji. Gramatyka: prawidlowe uzycie form, konstrukcji zdaniowych i wyrazowych,
stowotwdrstwo. Cwiczenie komunikaciji ustnej i pisemnej, wymowy i pisowni.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ jezyka zgodnie z zatlozeniami.

Efekty ksztatcenia:

01_W — zna stownictwo i struktury jezykowe

02_U - rozumie wypowiedzi obcojezyczne na
poziomie B2 zwigzane z kierunkiem studiéw

03_U — potrafi precyzyjnie wypowiada¢ sie i
wyglasza¢ prezentacje na tematy zwigzane z
kierunkiem studiéw na poziomie B2

04_U — rozumie opracowania, artykuty, dokumenty
i korespondencje zwigzang z kierunkiem studiow
na poziomie B2

05_U - potrafi przygotowywaé korespondencje,
dokumenty i opracowania dotyczgce zagadnien
szczegbtowych zwigzanych z kierunkiem studiow
na poziomie B2

06_K — rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy
dotyczacej jezyka francuskiego

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_w, 02_U, 03_U, 04_U, 05_U, 06_K — ocena biezgca i kolokwium / praca pisemna / prezentacja na
zajeciach ¢wiczeniowych

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Egzamin pisemny

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Egzamin pisemny 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Poisson-Quinton Sylvie, Festival 2, podrecznik i ¢wiczenia, CLE International 2005

2. Poisson-Quinton Sylvie, Festival 3, podrecznik i ¢wiczenia, CLE International 2007

3.  Robert Paul, Le Petit Robert de la langue frangaise, LR 2006

4.  Akuz Anne, Bazelle-Shamaei Bernadette, Bonenfant Joélle, Exercices de grammaire en contexte, niveau intermédiaire
5. Wybrane materialy i artykuly z prasy i portali o tematyce specjalistycznej zwigzanej z kierunkiem studiéw.

UWAGI




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla

AR . . : . . - 60 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 1ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztatcenia na kierunku
01 W zna stownictwo i struktury jezykowe K_ W01
02 U rozumie wypowiedzi obcojezyczne na poziomie B2 zwigzane z kierunkiem | K_U15, K_U16
studiéw
03 U potrafi precyzyjnie wypowiadaé sie i wygtasza¢ prezentacje na tematy | K_U16
zwigzane z kierunkiem studiéw na poziomie B2
04_U rozumie opracowania, artykuly, dokumenty i korespondencje zwigzang z | K_U14, K_U16
kierunkiem studiéw na poziomie B2
05 U potrafi przygotowywac¢ korespondencje, dokumenty i opracowania | K_U16
dotyczgce zagadnien szczegotowych zwigzanych z kierunkiem studiéw na
poziomie B2
06 K rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy dotyczacej jezyka francuskiego K_KO01




Rok akademicki: 2018/2019

Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu:

ECTS |3

Jezyk niemiecki

Tlumaczenie nazwy na jez. angielski:

German as a foreign language

Kierunek studiow:

Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu:

Mgr Halina Klimowicz-Kowalska

Prowadzacy zajecia:

Lektorzy i wyktadowcy SPNJO SGGW

Jednostka realizujgca:

Studium Praktycznej Nauki J ezykéw Obcych SGGW

Wyadziat, dla ktérego przedmiot jest
realizowany:

Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

Status przedmiotu:

a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien 1 rok Il c) niestacjonarne

Cykl dydaktyczny:

semestr 5 jezyk wyktadowy: niemiecki

Zalozenia i cele przedmiotu:

Opanowanie jezyka niemieckiego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztalcenia
Jezykowego, osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajgcej efektywne postugiwanie sie jezykiem
niemieckim w zakresie czterech sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikaciji
zawodowej i naukowej z uwzglednieniem jezyka specjalistycznego dla kierunku studiéw.

Formy dydaktyczne, liczba godzin:

a) cwiczenia audytoryjne: liczba godzin 24;

Metody dydaktyczne:

éwiczenia jezykowe wykonywane w parach i grupach, dyskusje, symulacje, prezentacje, rozwigzywanie
problemu, studium przypadku

Petny opis przedmiotu:

Wyktady: -

Cwiczenia : Stownictwo zwigzane z ksztalceniem, pracg, nauka, wymiang informacji, czlowiekiem,
zdrowiem, $rodowiskiem oraz zwigzane z kierunkiem studiéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i
wygtaszanie prezentacji. Gramatyka: prawidlowe uzycie form, konstrukcji zdaniowych i wyrazowych,
stowotwdrstwo. Cwiczenie komunikaciji ustnej i pisemnej, wymowy i pisowni.

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne:

Znajomos¢ jezyka niemieckiego zgodnie z zatozeniami.

Efekty ksztatcenia:

01_W — zna stownictwo i struktury jezykowe
02_U - rozumie wypowiedzi obcojezyczne na

poziomie B2 zwigzane z kierunkiem studiéw 05_U — potrafi przygotowywac korespondencie,

dokumenty i opracowania dotyczgce zagadnien

03_U — potrafi precyzyjnie wypowiada¢ sie i
wyglasza¢ prezentacje na tematy zwigzane z
kierunkiem studiéw na poziomie B2

04_U — rozumie opracowania, artykuty, dokumenty
i korespondencje zwigzang z kierunkiem studiow
na poziomie B2

szczegbtowych zwigzanych z kierunkiem studiow
na poziomie B2

06_K — rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy
dotyczacej jezyka niemieckiego

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia:

01_w, 02_U, 03_U, 04_U, 05_U, 06_K — ocena biezgca i kolokwium / praca pisemna / prezentacja na

zajeciach ¢wiczeniowych

Forma dokumentacji osiggnigtych
efektow ksztatcenia:

Egzamin pisemny

Elementy i wagi majgce wpltyw na
ocene koncowa;:

Egzamin pisemny 100%

Miejsce realizacji zaje¢:

Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:

1. Demme S., Funk H., Kuhn Ch. Studio d B2, Cornelsen

2. Helbig Gerhard, Buscha Joachim, Ubungsgrammatik Deutsch, Langenscheidt 2013
3. Wahrig Grosswdrterbuch Deutsch als Fremdsprache, PWN

4. Wybrane materialy i artykuly z prasy i portali o tematyce specjalistycznej zwigzanej z kierunkiem studiéw.

UWAGI

Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:




Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy wlasnej) niezbedna dla

P . ) - X . ., 60 h
osiggniecia zaktadanych efektéw ksztalcenia - na tej podstawie nalezy wypeié pole ECTS:
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje na zajeciach wymagajgcych bezposredniego udziatu 1ECTS
nauczycieli akademickich:
taczna liczba punktéw ECTS, kt6rg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak 1ECTS
zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

Tabela zgodnosci kierunkowych efektdw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W zna stownictwo i struktury jezykowe K_wo01
02_U rozumie wypowiedzi obcojezyczne na poziomie B2 zwigzane z kierunkiem | K_U15, K_U16
studiow
03 U potrafi precyzyjnie wypowiada¢ sie i wygtaszaé prezentacje na tematy | K_U16
zwigzane z kierunkiem studiéw na poziomie B2
04_U rozumie opracowania, artykuty, dokumenty i korespondencje zwigzang z | K_U14, K_U16
kierunkiem studiéw na poziomie B2
05 U potrafi przygotowywac¢ korespondencje, dokumenty i opracowania | K_U16
dotyczgce zagadnien szczegotowych zwigzanych z kierunkiem studidéw na
poziomie B2
06 K rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy dotyczgcej jezyka niemieckiego K_KO01




Rok akademicki: 2018/2019 Grupa przedmiotow: Numer katalogowy:

Nazwa przedmiotu: Jezyk rosyjski ECTS |3
Tlumaczenie nazwy na jez. angielski: Russian as a foreign language

Kierunek studiow: Zywienie czlowieka i ocena  zywno $ci

Koordynator przedmiotu: Mgr Grazyna Solecka-Wojtys

Prowadzacy zajecia: Lektorzy i wyktadowcy SPNJO SGGW

Jednostka realizujgca: Studium Praktycznej Nauki J ezykéw Obcych SGGW

Wydziat, dia kiérego przedmiot jest Wydziat Nauk o Zywieniu Cztowieka i Konsumpcji

realizowany:
Status przedmiotu: a) przedmiot obowi gzkowy b) stopien | rok Il c) niestacjonarne
Cykl dydaktyczny: semestr 5 jezyk wyktadowy: rosyjski

Opanowanie jezyka rosyjskiego na poziomie B2 Europejskiego Systemu Opisu Ksztatcenia Jezykowego,
osiggniecie niezaleznosci jezykowej umozliwiajgcej efektywne postugiwanie sie jezykiem rosyjskim w
zakresie czterech sprawnosci (stuchanie, méwienie, pisanie i czytanie) w komunikacji zawodowej i
naukowej z uwzglednieniem jezyka specjalistycznego dla kierunku studiéw.

Zalozenia i cele przedmiotu:

Formy dydaktyczne, liczba godzin: a) ¢wiczenia audytoryjne: liczba godzin 24;

Cwiczenia jezykowe wykonywane w parach i grupach, dyskusje, symulacje, prezentacje, rozwigzywanie

Metody dydaktyczne: problemu, studium przypadku

Wyktady: -

Cwiczenia : Stownictwo zwigzane z ksztalceniem, pracg, nauka, wymiang informacji, czlowiekiem,
zdrowiem, $rodowiskiem oraz zwigzane z kierunkiem studiéw. Funkcje jezykowe: opisywanie zjawisk,
procesow, procedur, prowadzenie korespondencji i dyskusji, sporzadzanie notatek, przygotowanie i
wygtaszanie prezentacji. Gramatyka: prawidlowe uzycie form, konstrukcji zdaniowych i wyrazowych,
stowotwdrstwo. Cwiczenie komunikaciji ustnej i pisemnej, wymowy i pisowni.

Petny opis przedmiotu:

Wymagania formalne
(przedmioty wprowadzajgce):

Zalozenia wstepne: Znajomos¢ jezyka zgodnie z zatlozeniami.
01_W — zna stownictwo i struktury jezykowe 04_U — rozumie opracowania, artykuty, dokumenty
potrafi precyzyjnie wypowiada¢ sie i wygtaszac | i korespondencje zwigzang z kierunkiem studiow
prezentacje na tematy zwigzane z kierunkiem | na poziomie B2

Efekty ksztalcenia: gtzudLiJéw na poz_iomie B2 _ 05 U — po_trafi przygotquwaé korespondenqjc—;,",

_U — rozumie wypowiedzi obcojezyczne na dokumenty i opracowania dotyczgce zagadnien

poziomie B2 zwigzane z kierunkiem studiéw szczegbtowych zwigzanych z kierunkiem studiéw
03_U — potrafi precyzyjnie wypowiadac sig i na poziomie B2
wygtaszaé prezentacje na tematy zwigzane z 06_K — rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy
kierunkiem studiéw na poziomie B2 dotyczacej jezyka rosyjskiego

01_w, 02_U, 03_U, 04_U, 05_U, 06_K — ocena biezgca i kolokwium / praca pisemna / prezentacja na

Sposob weryfikacji efektéw ksztatcenia: = - ;
zajeciach ¢wiczeniowych

Forma dokumentacji osiggnigtych

efektéw ksztatcenia: Egzamin pisemny

Elementy i wagi majgce wpltyw na

I o
ocene koncowa; Egzamin pisemny 100%

Miejsce realizacji zaje¢: Sala dydaktyczna SPNJO SGGW

Literatura podstawowa i uzupetniajgca:
1. Esmantova Tatiana, Pycckui s3bik 5 anemeHToB yuyebHuK ypoBeHb B1, Sankt Petersburg 2012
2. Cieplicka Maria, Torzewska Danuta, Pycckun s3bik — kompedium tematyczno-leksykalne 2, Poznan 2008
3. Golubiewa Albina, Kuratczyk Magdalena, Gramatyka jezyka rosyjskiego z éwiczeniami PWN, Warszawa 2014
4. Wielki stownik rosyjsko-polski PWN, Warszawa 2013
5. Wybrane materialy i artykuly z prasy i portali o tematyce specjalistycznej zwigzanej z kierunkiem studiéw.




Wskazniki ilosciowe charakteryzujgce modut/przedmiot:

Szacunkowa sumaryczna liczba godzin pracy studenta (kontaktowych i pracy witasnej) niezbedna dla 60 h

osiggniecia zakladanych efektow ksztatcenia - na tej podstawie nalezy wypei¢ pole ECTS:

taczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje na zajeciach wymagajacych bezposredniego udziatu

nauczycieli akademickich:

1 ECTS

tgczna liczba punktéw ECTS, ktdrg student uzyskuje w ramach zaje¢ o charakterze praktycznym, takich jak

zajecia laboratoryjne, projektowe, itp.:

1 ECTS

Tabela zgodnosci kierunkowych efektéw ksztatcenia z efektami przedmiotu:

Nr /symbol Wymienione w wierszu efekty ksztalcenia: Odniesienie do efektéw dla programu
efektu ksztalcenia na kierunku
01 W zna stownictwo i struktury jezykowe K W01
02_U rozumie wypowiedzi obcojezyczne na poziomie B2 zwigzane z kierunkiem | K_U15, K_U16
studidow
03 U potrafi precyzyjnie wypowiadaé sie i wygtasza¢ prezentacje na tematy | K_U16
zwigzane z kierunkiem studiéw na poziomie B2
04 U rozumie opracowania, artykuty, dokumenty i korespondencje zwigzang z | K_U14, K_U16
kierunkiem studiow na poziomie B2
05 U potrafi przygotowywac¢ korespondencje, dokumenty i opracowania | K_U16
dotyczgce zagadnien szczegotowych zwigzanych z kierunkiem studidéw na
poziomie B2
06 K rozumie potrzebe pogtebiania wiedzy dotyczacej jezyka rosyjskiego K_KO01




