Plan studiéw
Kierunek:

Poziom studiéw:
Forma studiéw:
Profil studiéw:

Opis symboli:

Status zaie¢ I: zaiecia

od roku 2020/2021

2ywienie cztowieka i ocena zywnosci
studia pierwszego stopnia
stacjonarne

ogdlnoakademicki

- P, zajecia kierunk

- K, zaiecia

Status zaie¢ II: zajecia obowiazkowe - O, zaiecia do wyboru - F
Status zaie¢

aiecia zwiazane z dvscyplina naukowa / profil
Liczba godzin zaje¢ symbole: W - wyktad; C - éwiczenia audytoryjne; LC - éwiczenia laboratoryine; PC - ¢wiczenia projektoy

-spoteczne - HS;

i/-N; zaiecia o

Liczba godzin zaje¢ w semestrach W - wykfad C - ¢wiczenia (suma godzin dla C, LC, PC, TC, ZP)

Forma zaliczenia: jesli wystepuje egzamin jako forma weryfikacii efektéw uczenia sie - E; zaliczenie na ocene - Z_o; zaliczenie -Z

prakt

we; TC - éwiczeni;

-U

ia terenowe; ZP - praktyki zawodowe

B Nr Xod R Status zaje¢ Liczba godzin zajec¢ Raze.m Forma a
sem godzin | zal. a
| Il m | wjfcjliw]|az
0 [ 1 [zc22c-15012-00.20  [Szkolenie BHP P o 4 4 z 0
1 | 1 |2€2-2¢-15-012-01.20  |Surowce spozywcze K o N 15 30 45 E 4
2 | 1 |2€2-2¢-15-012-02_20  |Anatomia czlowieka K o 30 | 30 60 E
3 | 1 |zczzciso1z03 20 |Oreanizaci i zarzadzanie przedsigbiorstwami K ° N 15 I 5 B 4
2
4 | 1 |zcz-7c-15-012-04_20 P\::dslzwy ekonomii HS o 15 15 1
5 | 1 |zcz2c-15012-05_20  [Podstawy socjologii HS o 15 | 15 30 E 3
6 | 1 |zcz2c-15-012-06_20  [Technologia informacyjna K o 30 30 Zo 3
7 | 1 |2cz2¢-15012-07_20  [Chemia ogdlna i organiczna P o 45 30 75 E 5
8 | 1 |zcz2c-15-012-08_20  |[Biologia z genetyki P o N 30 30 60 E 5
9 [ 1 |2c22c-15-012-09_20  |Bezpieczenistwo pracy P o 15 15 E 1
180 199 379 30
10 [ 2 [zcz2c-15-021-10_.20  |Mikrobiologia ogdlna i zywnosci K o N 30 30 60 E 4
11 [ 2 [z€z2c-15-021-11 20  [Podstawy technologii gastronomicznej K o N 30 45 75 E 5
12 | 2 [7€z-2C-15-021-12 20 |Zasoby informatyczne w ocenie zywnosci K o 30 30 Zo 3
13 | 2 [2cz-2C-15-021-13_20  |Ekologia i ochrona $rodowiska K o N 30 15 45 E 3
14 | 2 [zcz-2C-15-021-14 20 |Analiza sensoryczna K o N 15 30 45 E 4
15 | 2 [zcz2c-15-021-15_20  |Prawo zywnosciowe HS o 15 15 E 1
16 | 2 [zcz-2c-15-021-16_20  |Biochemia ogolna i zywnosci P o N 30 30 60 E 4
17 | 2 [zczzc-15-021-17.20  [Fizyka P o 15 15 30 E 3
18 | 2 [2z-2C-15-021-18_20  |Jezyk obcy 1 P F 60 60 Zo 3
165 255 420 30
19 | 3 [2cz2c-15-032-19_ 20 |Towaroznawstwo zywnosci przetworzonej K o N 30 30 60 E 4
20 | 3 |2€2-2C-15-032-20_20 | Wyposazenie zakladow zywienia K o N 15 45 60 E 4
21 | 3 |2€2-2¢-15-032-21.20  |Analiza zywnosci K o N 30 30 60 E 4
22 | 3 |2€2-2¢-15-032-22 20 |Chemia zywnosci K o N 30 30 60 E 4
23 | 3 |2€2-2¢-15-032-23.20 _[Fizjologia czlowieka K o N 30 30 60 E 4
24 | 3 |2C2-2C-15-032-24 20 |Inzynieria zywnosci K o N 20 30 50 E 3
25 | 3 |2€2-2C-15-03z-25_20  |Rachunkowosé P o 15 | 15 30 E 2
26 | 3 |2C2-2C-15-032-26 20 |Statystyka i jej zastosowanie P o 30 30 Zo 2
27 | 3 |2€2-2¢-15-032-27.20  [Jezyk obcy 2 P F 60 60 E 4
170 300 470 31
28 | 4 |2c2-2c-15-04L-28 20 [Zywienie cztowieka | K o N 30 | 30 60 E 4
29 | 4 |2€2-2¢-15-04L-29 20 |Ocena zywienia - aspekty metodyczne K o N 30 | 30 60 E 4
30 | 4 |2€2-2¢-15-04L-30_20  |Biochemia zywienia K o 30 30 E 2
31 | 4 |2€2-2¢-15-041-31.20  |Higiena zywnosci K o N 30 30 60 E 4
32 | 4 |2c2-2¢-15-041-32.20  |Ogélna technologia zywnosci K o N 30 30 60 E 4
33 | 4 |zczzcisoaaz o |Prolektowanie technologiczne zakladéw przemysiu X ° N 15| 30 5 B 3
spozywczego
34 | 4 |2€2-2C-15-041-34 20 |Gospodarka zywnosciowa K o N 15 | 15 30 E 2
35 | 4 |zczzcasoaras g0 |Podstawy marketingui zachowania konsumentow na K ° N 15| 1s 20 B )
rynku 2ywnosci
36 | 4 |2€2-2¢-15-04L-36_20  |Praktyka zawodowa | K F 160 [ 160 z 6
195 180 160 [ 535 31
37 | 5 |2c2-2c-15-052-37_20  |Zywienie cztowieka Il K o N 30 | 30 60 E 4
38 | 5 |2c2-2¢-15-052-38 20  |Podstawy dietetyki K o N 30 | 30 60 E 4
39 | 5 |2c2-2¢-15-052-39 20 |Toksykologia zywnosci K o N 30 30 60 E 4
40 | 5 |2€2-2¢-15-052-40_20  |Zarzadzanie jakoscia i bezpieczeristwem zywnosci K o N 30 | 30 60 E 3
41 | 5 |2€2-2¢-15-052-41.20  [Podstawy biotechnologii K o 15 15 30 E 2
42 | 5 |2€2-2¢-15-052-42_20  |Systemy pakowania zywnos K o N 15 | 15 30 E 2
43 | 5 |2c2-2¢-15-052-43_20  |Psychologia i socjologia zywienia K o 30 | 30 60 E 3
44 | 5 |2€2-2¢-15-052-44_20  |Przedmioty do wyboru* K F 90 [ 30 120 E 10
45 | 5 |zcz-zc-15-052-45_20  |wF P F 30 30 z 0
270 240 510 32
46 | 6 [zcz-2c-15-061-46_20  [Bioocena w badaniach zywieniowych K o N 15 [ 30 45 E 3
47 | 6 |2cz-2c-15-061-47_20 | Przedmioty do wyboru** K F 180 | 90 270 3 24
48 | 6 [7c2-2C-15-061-48 20 [Praktyka zawodowa Il K F 100 | 100 z 4
49 | 6 |zczzc-15-061-49 20 W P F 30 30 z 0
195 150 100 | 445 31
50 | 7 |2cz2-2c-15-072-50_20  |Dietoprofilaktyka K o N 30 30 Zo 3
51 | 7 |2€2-2C-15-072-51.20 |Strategie poprawy zywienia populacji K o N 30 | 30 60 E 5
s2 | 7 |zczzcasorzsa 20 | P z K o N 15 | 24 39 E 4
53 | 7 |2cz2c-15-072-53_.20 | Ochrona wiasnosci intelektualnej HS o 15 15 3 1
54 | 7 |zcz2c-15-072-54 20 [seminarium dyplomowe K F 30 30 Zo 2
55 | 7 |2€2-2C-15-072:5520  |Praca inzynierska K F N 15
60 114 174 30
SUMA CALOSC 1235 1438 260 | 2933 215
Przedmioty do wyboru* (lista otwarta )
[ 44 | 5 [2Cz-zC-15-052-44.1 20 [Probiotyki i mikrobiom cztowieka K [ F 30 [ 15 | 45 E 4
| 44 | 5 |zCz-2c-15-052-44.2_20 |Rynek zywnosci K | F 30 | 15 | 45 E 4
|44 | 5 |zcz-2c-15-052-44.3 20 |Style zycia K | F 30 | 30 E 2
Przedmioty do wyboru** (lista otwarta)
47 | 6 [2Cz-7C-15-06L-47.1 20 b 6 roslinnego K F 30 [ 15 45 3 4
47 | 6 |zcz7C-15-061-47.2 20 b 6 K F 30 | 15 45 3 4
47 | 6 |zcz7C-15-061-47.3 20 metody analizy sensorycznej K F 30 | 15 45 3 4
47 | 6 |2Cz7C15-061-47.4 20 [Enzymyw i produkcji zywnosci K F 30 | 15 45 3 4
47 | 6 |2C27C-15-06L-47.5 20 |Media w ‘wiedzy zywieniowej K F 30 | 15 45 3 4
47 | 6 |2cz7c-15-061-47.6 20 relacjami z klientem K F 30 | 15 45 3 4
Podsumowanie Numer semestru Godziny ECTS
I W C zP z /0 /F
1 379 180 199 0 30 30 0
2 420 165 255 0 30 27 3
3 470 170 300 31 27 4
4 535 195 180 | 160 31 25 6
5 510 270 240 32 22 10
6 445 195 150 | 100 31 3 28
7 174 60 114 30 13 17
Razem| 2933 | 1235 | 1438 | 260 215 | 147 68




